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In unserem
IDEENGEBER
2024/2025!

Zuhause ist dort, wo wir uns wohlfiihlen, ein Ort der Geborgen-
heit und der Kreativitit. Hier werden neue Rezepte ausprobiert
oder alte Familienrezepte immer wieder gekocht. Zuhause findet
das Leben statt, ob im engsten Kreis der Familie bei einem
leckeren Friihstiick oder bei einem geselligen Abend mit Freunden
am Wochenende. In unserem neuen Magazin finden Sie die passen-
den Neuheiten und Klassiker fiir Ihr Zuhause und fiir lhren
Wohlfiihimoment.

Unser Team ist fiir Sie da:

LTMANN in Beckum

Iltmann und Michael Stratmann

Diese Produkte sind frei von per- und
polyfluorierten Chemikalien.

@ Die gesundheitsschédliche Chemikalie Bisphenol-A
FREE kann durch die Nutzung von BPA-freien Plastikpro-
dukten vermieden werden.

Kaffee : % Kleine Geschenke fiir die Liebsten.
Friihstiicken

Zubereiten

Backzubehér Mit diesen Artikeln kdnnen auch Sie einen
Zubereiten ' kleinen Schritt in Sachen Klimaschutz leisten.
Einkochen & Fermentieren

Zubereiten Lassen Sie sich von unseren

Braten & Kochen Neuheiten inspirieren.
Zubereiten
Gedeckter Tisch
Zubereiten
Kinder

Nutzen Sie unsere professionelle und
kompetente Beratung vor Ort.

Mit Liebe und Wissen zum Detail, helfen
wir lhnen bei lhren Entscheidungen.



ISOLIERKANNE

»Savona“,
0,5 Liter,
1 Liter,
1,5 Liter

ah 34.99

,Master*

149,-

Reinigungstipp: Fiillen Sie die Isolier-
kanne zu zwei Dritteln mit heiBem Was-
ser und fligen Sie ein Packchen Backpulver
bzw. Natron hinzu. Lassen Sie die Kanne
eine Stunde stehen, im Anschluss schrau-
ben Sie den Deckel auf und schiitteln sie
kraftig. Leeren Sie die Kanne aus und spii-
len Sie mit klarem Wasser nach.

€ 7IASSENHAUS
o

LJAida"“, Edelstahl
satiniert / lackiert
doppelwandig,

fiir 3 oder 8 Tassen

ah 54.99

ESPRESSOKOCHER
L,FIGARO", Edelstahl,
Olive, fiir 4 und 6 Tassen

ab 69.99

KAFFEEFILTER

Keramik,
fir GroBe 4

. 18.99

Préziser mahlen mit ZASSENHAUS!

Extra groBes leistungsstarkes Mahlwerk
aus Edelstahl fiir eine erhdhte Mahlleis-
tung, doppelt kugellagergefiihrte Spin-

del fiir leichteres Mahlen. Mahigrad oben

an der Kurbel exakt einstellbar, mit Reini-
gungspinsel und Staubschutz.

ISOLIERTRINKBECHER
,Viaggio* dunkelgriin,
grau, schwarz, rot, blau,
360 ml oder 500 ml

ab 24.99

o

MILCHAUFSCHAUMER

JEsperto”

CAPPUCCINOTASSE il ESPRESSOTASSE

,Roma*, Porzellan,
mit Untertasse,
extra dickwandig,
weiB, 100 ml

11.99

.

"

,Roma*“, Porzellan,
mit Untertasse,
extra dickwandig,
weiB, 50 ml

799
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ISOLIERKANNE © ISOLIERKANNE

+JUWEL", satin black mat, »SKYLINE®,
oder jet black polished, in 5 verschiedenen
1 Liter Farben, 1 Liter
je 149.95 —_— . je 54.95

L Kitchen
= \ Innovation
ISOLIERKANNE V " _ Award 2024

L,ECONSCIOUS*,
in 3 verschiedenen
Farben, 1 Liter

je 44.95

KAFFEE- UND TEEGLAS |l LATTE MACCHIATOGLAS

,Duo’, ,Duo,
' doppelwandig, doppelwandig,
2er Set, 295 ml 2er Set, 400 ml

iiere 22, 26.95
Die alfi® ECONSCIOUS Isolierkanne: Na- bredemeuer 22 95

o : . i
tiirlicher Genuss! Entworfen in Deutsch ESPRESSOGLAS V

land, hergestellt in Europa, steht sie fiir

,Duo®,
Qualitat und Nachhaltigkeit. Mit Biokunst- doppelwandig, e —
stoff, zu 94% aus erneuerbaren Roh- 2er Set, 100 ml
stoffen, verbindet sie Stil, Asthetik und 16 95

Umweltbewusstsein. Praktischer Dreh-
verschluss und Druckknopf fiir einfaches
Servieren.

KAFFEEFILTER
L,AROMA PLUS", \
oatmeal beige

11.95

4 Kaffee



Einzigartige Wohnaccessoires
fiir besondere Momente

Ob am Frihstickstisch, im Wohnbereich oder der

Kiiche: mit unverkennbarem réder Design I&sst sich

jedes Zuhause miihelos verschénern. :
Nat(rliche Farben und Materialien, eine spannende ‘
Haptik und einzigartige Details lassen eine harmonische
Dekoration entstehen, die lange Zeit begeistert.

zwei verschiedene GroBen, L 26,5cm,B 14 cm
B14,5¢cm, H55¢cm,L11,5¢m, 1795
B11cm,H54cm,L9,5cm '

ab 22.95

:
—
l Ty
SCHALEN SET DREIERLEI SUSSE DOSE
B21,5¢cm, H55¢cm,L7cm H9cm, 09,5cm
% v LU T L
BROTKORB DOSE & KANNCHEN SET
zwei verschiedene GroBen, Brettchen: B17,5c¢m, L 7,5 cm
®17 cmund @ 23 cm Kéannchen: H 11,5, 0 4,5 cm
Dose:H 4,04,
ab 1795 0se 045cm

24.95

iy T

|

ANZEIGE

¥y KRUG

zwei verschiedene GroBen,
200 ml und 1 Liter

ah 18.95

SALZ- UND PFEFFERMUHLE

B5cm,H15¢cm,L5¢cm

je19.95

LICHTHAUS

,Lichtzauber" und
,Home is where the heart is",
B7cm,H10cm,L7cm

je 16.95 4

A3

Friihstiicken 5



ANKARSRUM

Seit 1940 wird die Ankarsrum Assistent Kiichenmaschine in
Schweden von Hand gefertigt. Jede Maschine wird einzeln
getestet, bevor sie die Manufaktur verldsst. In der robusten
Edelstahlschiissel lasst sich eine Teigmenge von bis zu 5 kg
verarbeiten, das unterscheidet die Ankarsrum von allen ande-
ren Kiichenmaschinen auf dem Markt. Zahlreiche Zubehdrteile
wie beispielsweise die Pastawalze, der GemUseschneider, der
Fleischwolf oder die Eismaschine erweitern die Anwendungs-
maoglichkeiten der Assistent Original und machen sie zu einem
echten Alleskonner in der Kiiche.

KUCHENMASCHINE
mit Basisaccessoires

749.00

in15

verschied.
Farben
A A §T
b\ ||
129.00 T
o Basisaccessoires
\ / Zutaten Weihnachtliches Pull-Apart-Brot
- 6 g Trockenhefe
-300 g Weizenmehl Zubereitung
a ) - 195 g Hartweizen 1. Wasser in eine Schiissel geben und Hefe, Olivendl und Salz

- 300 ml Wasser hinzufiigen und zu einem glatten Teig verarbeiten.

_ - 50 ml Olivendl 2. Schiissel abdecken und den Teig ca. 1 Stunde gehen lassen.
GEMUSESCHNEIDER .2 7L Salz 3. Mozarella in Kleine Stiicke schneiden und auf Kiichenpapier
143.00 trocknen lassen.

Fiillung 4. Teig in 30 gleiche Stiicke teilen. Jedes Stiick zu einer Kugel
= - Mozzarella formen, in der Hawnd flach drticken und Mozzarelle und Pesto
- Pesto in die Mitte geben. Nun wieder eine Kugel falten, so dass die
. . Fillung vollstdndig bedeckt ist.
Bes?relchen & garnieren 5. Die Kugeln mit der Nahtseite nach unten zu einem Baum formen,
" PN - Al 1 Kugel als Stern formen.
: - %2 TL Salz ; o i
@ '!..-- - 6. 39 Min. gehen Iasseﬂn, Backofen auf 200 C.vorhem?n.
7. Eigelb und Salz verrtihren und das Brot damit bestreichen.
AL Auf mittlerer Schiene 15-20 Min, lsicht gebraunt backen.
Késtliche Mischung aus  Meersalz 8. Sofort mit Olivendl und Pesto bestreichen, etwas salzen und
Mozzarella und Pesto heiB servieren.
in einer bezaubernden
Baumform.

6 Zubereiten




Glas/Edelstahl/Keramik,
Inhalt: Glas mit Deckel,
500 ml, Edelstahleinsatz,

l SPROSSENGLAS-SET

Samen oder Hiilsenfriichten

24.95

Dreamfarm:

Dreamfarm — die funktionellen Produkte
wurden mit zahlreichen Designpreisen
ausgezeichnet.

Noch viele weitere, tolle und inno-

vative Produkte von Dreamfarm finden
Sie bei uns im Sortiment.

ORANGENPRESSE

mit Hebelarm-Funktion

23.95

e

Keramikboden, zum Zlichten
von Sprossen oder Lagern von

KOCHLOFFEL
,Mini Supoon* »Supoon*
rot, griin rot, griin und schwarz
und schwarz . /
je13.95

je 8.95

PFANNENWENDER
,Chopula“
rot, grin und schwarz
je 13.95
LBrizzle*
schwarz =_
17.95

SV

GEWURZMUHLEN-SET

Glas/Edelstahl, Inhalt:

Glas mit Deckel, 250 ml,
keramischer Mahlwerkauf-
satz, perfekt zum Mahlen
und Aufbewahren von
Gew(irzen

EST 1842

Glas/Metall/Silikon/Edelstahl,
Inhalt: 2 Flaschen & 600 ml,

2 Edelstahl-AusgieBer {aus-

laufsicher), 1 Metallhalter

24.95

5 W

AN Mit der flachen Silikon-Ziehspitze und den flexib-
len Loffelseiten vom Supoon ldsst sich auch der
letzte Rest aus dem Glas herauskratzen. Dank der
einzigartigen Biegung des Griffs, der den Kopf oben
hélt, bleibt die Arbeitsflache sauber. Er misst exakt
einen Teeloffel ab und ist spiilmaschinenfest. Der
Silkonkopf ist hitzebestandig bis 260 °C.

Zubereiten 7



ANZEIGE

GOURMET-HOBEL

,VOLARI*, fur Stifte

: SPIRALSCHNEIDER
und Scheiben SPIRELLI®"
: inklusive Reinigungsbdrste, flr
4995 Gemiise bis 8 5 cm
V-HOBEL ol
JJulienne VIOLI® 2.0%, X

fur Stifte und Scheiben

GEFU - Entdecke Deine Kochkunst.

8 Zubereiten

FERMENTIER-SET ESSIG- UND OL SPRUHER
,NATIVO", LNEVA®, 2er Set,

Deckel mit Verment Vent System je 100 mi

SALATSCHLEUDER GEMUSE- UND KRAUTERHACKER

,PULLIT*, Edelstahl, ,TRITTORE", extra scharfe Messer
Seilzug mit Riickzugmechanismus 24 95
69:95

59,95 t
yed __ : I { -

=



QUICHE- & TARTEFORM
,Bread Buddies”,

@ 20 cm, Hohe 3 cm,
perforiert mit losem Boden,
mit Antihaftbeschichtung

12.95

BROTBACKFORM
,Bread Buddies”,

25 cm, Hohe 12 cm,

mit Antihaftbeschichtung

17.95 4

,Bread Buddies”,

rund, @ 20 cm, Hohe 8,5 cm,
flir Brote bis 1000g,

mit Baumwoll-Bezug

11.95

QUICHE- & TARTEFORM
,Bread Buddies”,

@ 25 cm, Hohe 3 cm,
perforiert mit losem Boden,
mit Antihaftbeschichtung

14.95

,Bread Buddies”,
37 x 16 cm, Hohe 3 cm, flir 2 Stiick,
mit Antihaftbeschichtung

10.95

TEIGRUHRER

,Laib & Seele”,

34 cm, aus Edelstahl mit Griff
aus Buchenholz, im Display

9.95

,Bread Buddies”,

oval, 24,5x 18,5 cm,

Héhe 9,5 cm, fiir Brote bis
1000g, mit Baumwoll-Bezug

10.95

QUICHE- & TARTEFORM

,Bread Buddies”,
@ 30 cm, Hohe 3 cm,

perforiert mit losem Boden,

mit Antihaftbeschichtung

16.95

BROTBACKFORM

,Bread Buddies”,

25 cm, Hohe 7,5 cm, perforiert,

mit Antihaftbeschichtung

10.95

Zutaten

- 290 g Dinkelmehl

- 290 g Dinkelvollkornmehl
-1 1/4TL Salz

-60 ml Ol

-1 1/2 Pck. Backpulver

- 425 ml Wasser

Varianten

-1 EL Brotgewiirze

nach Belieben

- 3 EL Rostzwiebeln,
zerkleinert

- 1 TL gemahlener Kimmel
- 1 EL Wiirfelschinken

- 50 g getrocknete Tomaten
-1 EL Oregano

o
birkmann

Erleben Sie den Genuss selbstgemachter
Meisterwerke und bringen Sie Freude auf den
Tisch. Der Duft von frisch gebackenem Brot erfiillt
Ihr Zuhause. Mit hochwertigen Birkmann-Backfor-

men zaubern Sie perfekte, knusprige Brote — von auBen
goldbraun, innen luftig und weich. Oder Sie backen kost-

liche Tartelettes und Quiches fiir Ihre Freunde! Mit den spe-
ziellen Backformen von Birkmann, gelingt auch hier jede Kreation.

TEIGKARTE

,Bread Buddies”,
15x12cm,
mit Skalierung aus Edelstahl

6.95

BROTBACKFORM

,Bread Buddies”,

30 cm, Hohe 7,5 cm, perforiert,
mit Antihaftbeschichtung

12.95

Dinkelvollkornbrot
Zubereitung

1. Die trockenen Zutaten mischen. 01 und Wasser
hinzuftigen und mit den Knethaken des Handriihrers
mind. 5 Minuten gut durchkneten.

2. Nach Belieben mégliche Varianten hinzufligen.

3. Den Teig in die Kastenform geben, die Oberflache mit
Wasser einstreichen und im vorgeheizten Backofen
bei 220 °C Ober— und Unterhitze (Umluft 200 °C)
ca. 10 Minuten backen.

4. Nun die Temperatur auf 200 °C Ober— und Unterhitze
(Umluft 180 °C) senken und entsprechend der jeweiligen
BrotgroBe (ca. 35 Min.) weiterbacken.

5. Das Brot etwas in der Form abkuihlen lassen und dann
durch Aufklopfen auf ein Brettchen aus der Form ldsen.

Backzubehdr 9
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Marmorierter

Rezept

mren

SERIE ,LA FORME PLUS*

LA FORME PLUS ist die beste und innovativste Backform,
die Kaiser auf dem Markt anbietet. Die edel gldnzende und
auBerst langlebige Form mit Antihaftbeschichtung hat

eine Bodenplatte mit glasharter Emaillierung,

die schnittfest und hochwertig verarbeitet ist,

fUr jahrelang gutes Aussehen.

i?‘

250 g Butter,

200 g Schmand,

250 g Zucker,

5 Eier (M), I~

1 Fl. Vanillearoma, ¢

320 g Mehl,

1 P. Backpulver,

100 g Nutella, -
Puderzucker e

'

1. Eier, Butter und Zucker schaumig
rUhren, Schmand und das Aroma
dazu geben. Alles ca. 2 Min. zu
einem glatten Teig rihren.

Zutaten:

SPRINGFORM

in den GroBen:
026 cm, g 28 cm

ab 44.99

Zubereitung:

e m»_ﬂi RN
Nuss-Nou Jat- Kuchen

4. Die Nuss-Nougat-Creme zur
anderen Hélfte des Teiges geben,
verrUhren und in der Form auf dem
anderen Teig verteilen. Mit einer

SPRINGFORM MIT ROHRBODEN

in den GroBen:
026 .cm, o 28 cm

ah 49.99

SafeClick — Mit einem
Handgriff Iasst sich der
Verschluss komplett off-
nen und der Springform-
ring anschlieBend sehr
leicht reinigen.

022 cm

42.99

QUICHE- UND OBSTKUCHENFORM

@ 28 cm, mit Hebeboden

29.99

KONIGSKUCHENFORM

30cm

42.99

BACKBLECH

"Delicious", verstellbar durch Rasterbiigel bis B 51 ¢cm, schnitt- und
kratzfeste emaillierte Oberflache, spilmaschinenfest, 41 x 33 x 3,1 cm

44.99

10 Backzubehor

Gabel durch den Teig ziehen um ihn
2. Das Mehl mit dem Backpulver ZU marmorieren.
mischen und zu den anderen
Zutaten geben. 5. Bei 175 °C Umluft im vorgeheiz-
ten Ofen 50-60 Min. backen.
3. Halfte des Teigs in die eingefet-
tete Form geben (ideal eignet sich

eine Bundform).

6. AbkUhlen lassen und mit Puder-
zucker bestéauben.

SERIE ,INSPIRATION

Die Serie ,Inspiration” zeichent sich aus durch eine perfekte
Ergonomie mit Anti-Rutsch-Effekt; hohe Formstabilitat dank
Platinum-Silikon mit Metallkern, Silikondréhte geeignet flr alle
Oberflachen; spllmaschinenfest, hitzebestandig bis 200°C

LInspiration*,
23,5x3,2cm

9.99

SCHNEEBESEN

LInspiration*,
28,8 cm

9.99

LInspiration*,
klein 25 ¢cm, groB 30 cm

ab9.99

BACKPINSEL

LInspiration*,
23,5x3,2cm

9.99

XL-AUSROLLMATTE
LInspiration*,
55x 45 cm

2799



WESTMARK

MADE IN GERMANY TARDE i CEEMANY
RUHRBECHER MIT DECKEL LUNCHPOT

Kunststoff, drei auslaufsichere Facher
(200 ml, 350 ml, 600 ml), temperatur-
besténdig von -20 °C bis 90 °C, in
den Farben blau, rosa oder mint-griin,
1,15 Liter

,Helena“, Kunststoff, zweiteiliger Deckel
mit AusgieBer und Sieb, Gummiring am
Boden, in den Farben blau, rosa oder
mint-griin, 1,4 Liter

je9.99

e
Kunststoff, Gummiring am Boden,
spllmaschinengeeignet, in den Farben
blau/weiB, rosa/weiB oder mint-griin/
weiB, 1 Liter

799

Stellen Sie vor dem Schila-
gen der Sahne auch die
Schiissel und die Riihrsta-
be oder den Schneebesen
kalt. So erhalten Sie mit
der kalten fliissigen Sahne
ein perfektes Ergebnis.

—
MADE IN GERMANY

SCHNEEBESEN MIT SCHABER

L&nge 30 cm

9.99

—
MADE N GERMANY

RUHRSCHUSSEL MIT ZWEIGETEILTEM DECKEL

Kunststoff, Gummiring am Boden, in
den Farben blau/weiB, rosa/weiB oder
mint-griin/weiB, 2,5 Liter und 3,5 Liter

ah 10.99

Zubereiten 11



LE cmauser“j

Inspiriert von der Uppigen, vom Wein ge-
pragten Region Vallée du Rhone in Frank-
reich, prasentieren wir ein sattes, dunkles
Burgunderrot — Garnet.

Garnet weckt Erinnerungen an gemditliche
Nachmittage, herzlich gesellige Festmahle,
an wunderschon gedeckten Tischen und
schafft eine Atmosphéare von Herzlichkeit
und lebendiger Intimitat.

Garnet vereint kraftige Nuancen aus einem
dunklen Rot und Schwarz und wird von
einem edlen, goldfarbenen Deckelknopf
gekront. Machen Sie Garnet zum perfekten
kulinarischen Begleiter und so zum High-
light lhrer Kiiche.

Erleben Sie die besondere Magie,
die entsteht, wenn Sie die Farbe
»Meringue" mit der Farbe ,Garnet"
kombinieren.

Farbe ,Meringue"

RECHTECKIGE AUFLAUFFORM

,Tradition", Farbe Garnet.

Steinzeug, GroBe 26x 19 cm, Inhalt 2,4 1,
ideal zum Rosten, Backen, Marinieren und
Servieren sowie durch den hohen Rand fiir
groBe Portionen und Schichtspeisen geeignet

55.00

RECHTECKIGE BRATREINE

,Signature", Gusseisen,

GroBe 33 x 25 cm, Inhalt 4,9 Liter,
vielseitig einsetzbar fur siiBe und herzhafte
Gerichte, induktionsgeeignet

E 189.00

S
&
S
=
<<
E

MUHLEN-SET KLEIN

11 cm, Farbe Garnet

58.00

WASSERKESSEL

,Iradition”, Farbe Garnet. Inhalt 2,1 Liter,
emaillierter Stahl, mit ergonomischem, hit-
zebesténdigem Griff fir sicheres AusgieBen,
induktionsgeeignet

135.00

SERVIERPFANNE

LwSignature", Farbe Garnet.

mit zwei Griffen, 28 cm, Inhalt 3,2 Liter, perfekt flir
den t&glichen Gebrauch. Fir einfaches Schmoren
und Anbraten, zum Reduzieren von Saucen u.v.m.

2290
179.00

BRATPFANNE

LwSignature”, Farbe Garnet.

Gusseisen, rund mit Holzgriff, 28 cm, Ausgezeich-
nete Wahl fiir den téglichen Gebrauch sowie zum
Anbraten und Anbréunen, induktionsgeeignet

245.00

Weitere Produkte finden Sie bei uns.

FAMILIENTOPF

,La Marmite Signature", Farbe Garnet.
Gusseisen, 26 cm, Inhalt 4,1 Liter, der
praktische Familientopf speziell fir

One-Pot-Gerichte, induktionsgeeignet

32540
215.00

RUNDER BRATER

L,Signature", Farbe Garnet.

Gusseisen, 24 cm, Inhalte 4,2 |, unser
Klassiker ist perfekt geeignet flir Schmor-
gerichte u.v.m., induktionsgeeignet

339.00

OVALER BRATER

,Signature", Farbe Garnet.
Gusseisen, 31 cm, Inhalt 6,3 Liter,
der Klassiker flr den Festtagsbraten,
induktionsgeeignet

42500
275.00



EST 1842

% 1,

FERMENTIERSET

5 Liter, Glas/Silikon

Der Silikondeckel mit
Luftschleuse ermdglicht
die Freisetzung von Gas,
lasst aber wahrend des
Fermentationsprozesses
keine Luft in das Glas
eindringen. Das clevere
Design der Silikonplatte
und des Glasgewichts
sorgt daftir, dass der
Inhalt unter die Salzlake
getaucht wird, um Verderb ‘

zu verhindern.

59.95

FERMENTIERSET

1 Liter, Glas/Edelstahl,

Inhalt:

1 x 1 Liter Weithalsglas,

1 x Edelstahldeckel

mit Silikon-Liftungsventil,

1 x Silikonringe,

1 x Schraubverschlussdeckel,
2 x Glasgewichte,

1 x Rezeptheft

24.95

Beim Fermentieren geht es um mehr als nur um
das Konservieren von Lebensmitteln. Es ist ein
natiirlicher Prozess voller Leben und Energie,
bei dem Mikroorganismen aus einfachen Zuta-
ten komplexe Aromen erschaffen. Seit Jahr-
hunderten wird es zur Herstellung von
Lebensmitteln genutzt. Uberzeugen Sie

sich von vielféltigen Geschmackser-

lebnissen. Probieren Sie es aus! 4

é
4

KRAUTHOBEL

aus Buchenholz, 3 rostfreie
zum Schérfen abnehmbare
Edelstahl-Klingen,
zum Kleinraspeln

—

k|

R—

Schneiden Sie die Zitronen schon
vorher in Scheiben und legen diese ab-
wechselnd mit einer Schicht Salz in das
Glas. So konnen Sie kleinere Portionen

entnehmen.

Marokkani

-

S A s

Zutaten:

7 Bio-Zitronen

7 EL grobes Meersalz
nach Bedarf kochendes
Wasser

Zubereitung:

1. Sechs von den gewaschenen

Zitronen kreuzweise bis ca. 2 cm vor

dem unteren Ende einschneiden. Wenn

es geht, die Kerne entfernen. Je 1 TL grobes

Meersalz in den tiefen Einschnitt jeder Zitrone

geben und die Zitrone wieder fest zusammendriicken.

Die Zitronen dicht nebeneinander in das hei3 ausspuilte Glas legen.

2. Eine Zitrone auspressen und den aufgefangenen Saft Uber die Zitronen

im Glas gieBen. Die Zitronen mit dem restlichen groben Meersalz bestreuen.
Das Glas mit kochendem Wasser auffiillen, so dass alle Zitronen unter Wasser
sind. Damit die Zitronen nicht schwimmen, mit einem sauberen Gegenstand
(Stein oder Untertasse) beschweren.

Das Glas verschlieBen und 3-4 Wochen an einem warmen Platz ziehen lassen.
Die eingelegten Zitronen sind perfekt zum Wurzen von vielen Gerichten, wie zum
Beispiel Salate, Couscous- oder Tajinegerichten.

WESTMARK

LJApfeltraum*,

Aluminium/Edelstahl, mit Saugfus,

die Apfel kdnnen in einem Arbeitsgang
geschélt, entkernt und in Spiralen
geschnitten werden

34.99

®

des Krautkopfes
und mit Schubkasten
55,5x 18,5 cm

44.99 L

RUNDRANDGLAS IM SET \’

RUNDRANDGLAS RUNDRANDGLAS
L Tulpe”, mit Deckel, L,Sturz”, mit Deckel, »Tulpe”, mit Deckel,
500 und 1000 ml 500 und 750 ml 220 mlim 12er Karton

ab 2.79

ab 2.79

24.99

Einkochen & Fermentieren 13




LANGREIBE / LANGHOBEL

rutschfester Stand durch Silikonummantelung
/82 y am Standbiigel, in fein, grob und als Hobel excellence
y 25y v L38cm

CHEFS&CTO w

Zuhause kochen wie die Profis

< D -
SERIE ,EXCELLENCE PLUS" \ 3 y ’

Egal, ob Burger braten, Pizza schneiden oder TEIGSCHABER
Eischnee schlagen, bei dieser Auswahl ist flr dich N Nylon, L 28 cm
garantiert der richtige Kiichenprofi mit an Bord. Aus hochwertigem .

Edelstahl gefertigt, liegen die Klichenhelfer Excellence Plus bestens & 1999

in deiner Hand. Durch die integrierten Osen am Ende des Giriffs, ) "

kannst du deine Kichenhelfer ruckzuck an der Wand verstauen! o

KUCHENSIEB

in den GroBen:

8,12,16,20 cm KARTOFFELSTAMPFER
ab 19.99 L 26 om

2199

SUPPENSCHOPFER

L31cm

24.99

SCHNEEBESEN

in den GroBen:
20, 25,30 cm

ab 12.99

PIZZASCHNEIDER /ﬁ\\

L20 cm e \
10.99
! 1
GEMUSESCHALER “ ( .|."|l
L19cm L19cm A
27.99 12.99
FRISCHHALTEDECKEL
._‘ L 22 cm in den GroBen:16, 20, 24 cm

ab4.99

SPRITZSCHUTZDECKEL
in den GroBen:16, 20, 24 cm

} ah 6.9

REIBENSET :

B-tgl., perfekt in den Spritz-
schutzdeckel integrierbar




charie Kuche gKe=35ee

Zuhause kochen wie die Profis

SERIE ,,EXCELLENCE LINE" hergestellt
in
Unsere Messerserie ,Excellence Line” bietet dir viel Freude Deutschland
beim Zubereiten der Speisen, wie bei den Profis. Der hoch-
wertige Damaszener Klingenstahl und der formschéne handgefertigt
ergonomische Edelstahl-Doppelkropfgriff mit Olivenholz
verleihen den Messern eine angenehme Ausgewogenheit ergonormisch
und ermoglichen dir ein leichtes und sicheres Flhren des geformter
Messers. it
hygienisch

SANTOKUMESSER antibakteriell
L18cm

189 - Handwasche
. % (empfohlen)
ALLZWECKMESSER

L15cm

119.- \
GEMUSEMESSER ‘ : N

L9cm \ ‘ L20cm
99.- : % 199--
\ PROFI-SCHNEIDBRETT
5 Nutzen Sie unsere Profi-Kaufberatung NN N Stirnholz (Akazie),

vor Ort. Wir erklaren, welches Messer RN 42x30x4cm
fiir Ihre Zwecke am besten geeignet ist. ‘ ) ! 49 gg

PFEFFER-/SALZMUHLE
Edelstahl- Buche lackiert,

gug;';?ssg:_:lte - verschiedene Hohen
u - J
2 und Auflaufform [ “SETARSSS ab 27.99

A verwendbar — F
SCHNEIDBRETT [ iy Verwendba e PFEFFER-/SALZMUHLE
Bambus, " _ . Acryl, 16 cm
mit Edelstahl- A . ]e 1799
Auffangschale : B = . = =
37,5%27,5%9,5cm ey &1 X -

59.99

PROFI-SCHNEID- & SERVIERBRETT

abfallende Schneidfléche,
hohenverstellbare FiiBe

48 x36,5x4 cm

6999 mit Schlegel,
granit, ¢ 16 cm

29.99



et — ] _ —

X 1

GUSS-PFANNE GUSS-HOCHRANDPFANNE

Induktion, AHS @ 20 cm, Induktion,
AHS ¢ 24 c¢m, 7 cm hoch, 2,5 Liter
109 95 AHS @ 28 cm, 7 cm hoch, 3,5 Liter

ab 129.95

GUSS-WOK
Induktion, AHS @ 30 cm, 10 ¢cm hoch

13995 5 cm hoch

- _"‘“\
~ . =
\\ )
GUSS-VIERECKPFANNE SICHERHEITSGLASDECKEL GUSS-PFANNE
Induktion, 24 x 24 cm, 28 x 28 cm mit AHS ¢ 24,28 cm,

AHS 24 x 24 ¢m, 6,5 ¢cm hoch, 2,5 Liter
AHS 28 x 28 c¢m, 6,5 cm hoch, 3,5 Liter

ah 129.95

Holzdeckelknopf 5c¢m hoch

ab29.95 ab 119.95

rd ¢=3/ .

PFANNE SICHERHEITSGLASDECKEL

Carbon Steel, 0 20, 24,28, 30 cm
FH @ 20, 24, 28 cm, 5 cm hoch mit Holzdeckelknopf

ab 59.95 ab 24.95

\

Carbon Steel,
FH ¢ 20, 24, 28 ¢cm, 7 cm hoch

ah 69.95

16 Braten und Kochen

DIAMOND.

cCcoO

[w]a][@

Die PFAS-freie Eco Logic QXR kann optional
mit einem Holzgriff bestellt werden. Dieser
wird aus Buchen von européischen Waldern
gefertigt, die verantwortungsvoll bewirt-
schaftet und vom FSC® zertifiziert wurden.
Die Griffe werden bei 190 °C thermisch
behandelt, was ihnen einen besonders edlen
Look verleiht. Von der Haptik kann man

sich nur selbst tiberzeugen. Ein abnehm-
barer Stiel hat viele Vorteile. Im Ofen, in der
Spiile, im Geschirrspller und im Schrank ist
eine Pfanne ohne Stiel besser aufgehoben.
WOLL ist stolz, dass auch seine Eco-Lo-
gic-Pfannen mit ihren abnehmbaren Stielen
TUV / GS zertifiziert sind — denn damit
werden nur besonders sichere Produkte
zertifiziert.

Burrito-Rezept

Zutaten:

200g geschalte Tomaten aus der Dose,
1 kl. Dose Mais,

je 1 Paprika in rot und griin,

2 Zwiebeln,

Olivenol,

4009 Hackfleisch,

1 EL Tomatenmark,

6 Tortillas,

6 EL Créeme fraiche,

200g geriebener Kase, Salz, Pfeffer,
Zucker

Zubereitung:

1. Mais abtropfen lassen, die Paprika, Zwie-
beln und geschélten Tomaten (Saft auffangen)
in kleine Wurfel schneiden.

2. Hackfleisch in etwas Ol anbraten, Zwie-
beln und Paprika dazugeben und mitbraten,
alles nach Belieben wirzen, Tomatenmark
kurz mitrsten, die gehackten Tomaten inkl.
Saft mit dem Mais unterrthren, alles einige
Minuten einkochen lassen, bis die FlUssigkeit
fast verdampft ist. Mit Gewtrzen und Zucker
abschmecken.

3. Tortillas mit der Creme Fraiche bestreichen
und die Hackfleischmasse gleichmaBig darauf
verteilen, mit etwas Kése bestreuen, zu einem
Burrito aufrollen und in eine Auflaufform legen.
Mit dem restlichen Kase bestreuen.

4. Bei 200 °C Ober-/Unterhitze im vorge-
heizten Ofen 10 Minuten Uberbacken.

Unser Tipp: Variieren Sie das GemUise, es
passen auch Moéhre, Zucchini. Avocado und
Feta Ké&se schmeckt auch sehr gut dazu.

FUr eine vegetarische Variante nutzen Sie
einfach pflanzliches Hackfleisch.

Rezept




CHEFS&CO

Zuhause kochen wie die Profis

Optimale Wahl
e

EDELSTAHL-BRATPFANNE
Edelstahl 18/10, unbeschichtet,

0 20,24,28 cm
I ab 49.99
ﬁ ergoomisch' “I wratzfost bgckofenfest
m geformter Griff Q bis 250 °C
OFENHANDSCHUH

bis zu 350 °C, herausragender Grip, innen aus
100% hautfreundlicher Baumwolle, auBen aus
strapazierfahigem, schnittfestem Aramid

19.99

PFANNENSCHUTZ

Recycling-Filz zum
Schutz vor Kratzer, 3er-Satz

9.99

SERIE ,PROFI GOURMET*

Der CHEFS&CO Kochtopf aus hochwertigem Edelstahl verkdrpert Eleganz,
Widerstandsfahigkeit und Langlebigkeit. Der Glasdeckel mit Dampf&ffnung fur
bequemes Sichtkochen verhindert unnétigen Warmeverlust. Durch den dicken
Boden wird die Warme optimal gespeichert und gleichmassig verteilt.

COLD
2;’;°,,C backofenfest rm\ ) Allsgeprigter
D200 SRX| falrife Schittrand
HANDLE oo,

KOCHTOPF

Edelstahl, mit Glasdeckel,
916 cm, 1500 ml
020 cm, 3100 ml
@ 24 cm, 5400 ml

ab59.99 -

STIELKASSEROLLE

Edelstahl, mit Glasdeckel,
016 cm, 1500 ml

4999

Praktische
Innen-
skalierung /

BRATPFANNE

,Profi Gourmet”
GLASDECKEL Edelstahl 18/10,
mit Edelstahlbeschlagen,

9 20, 24,28 cm

ab 19.99

020,24,28¢

ab 49,99 -

ergoomisch

Antihafteffekt geformter Griff

HANDLE

mit Stiel
aus
Edelstahl

ALU-BRATPFANNE

+Advanced Gourmet”
Aluminium, beschichtet,

0 20,24,28 cm
ab 39.99
(S5 norY .
I 230°C ERGO| ergoomisch
TT Antihafteffekt L1R1} E;C;gfgrlfgﬁ TS| geformer
— \D/ HANDLE] Griff

Langlebigkeit durch die dreilagige Antihaftbeschichtung mit Titan-

partikeln. Ideal fiir schonendes und fettreduziertes Anbraten.
Nylon, L 32,5 cm
17.99

PFANNENWENDER
Nylon, L 36,5 cm % ——
CREPESPFANNE
beschichtet, @ 28 cm, leicht zu reinigen,

17.99
nicht flir die Spiilmaschine geeignet

SERVIERLOFFE
39.99

m Antihafteffekt
| S—

Die Produkte sind fiir alle Herdarten inkl. Induktion und fiir die Spiilmaschine geeignet.

¥

Braten und Kochen 17



ANZEIGE

,Linea" Keramik, Ecru oder Satinschwarz

Geeignet fur Mihlenduos mit einem Durchmesser von bis zu 65 mm,
unentbehrlich, um die Pfeffer- und Salzmiihlen ohne Riickstande

von Pfeffer und Salz auf dem Tisch zu présentieren.

ah 29.90

»
18 Braten und Kochen

PEUGEOT

FRANCE

Boreal

Skandinavisches Design
trifft auf franzosische Funktionalitat

PFEFFER- ODER SALZMUHLE

,Boreal" Buchenholz, klassisches Mahlwerk

Kollektion besteht aus sieben sanften und subtilen Farben, vier
dunkle Farben flir Pfeffer und drei helle Farben flir Salz, klares und
minimalistisches Design.

AUFLAUFFORM

LJAppolia" Keramik, Waldgriin, rechteckig oder
als Tarteform. Absolut glatte emaillierte Ober-
flache, hohe Rénder, Gerichte speichern die
Wérme flir bis zu 30 Min. nach dem Garen im
Ofen, stoBfest, temperaturbesténdig von -20 °C
bis 250 °C, tiefkiihl- und spilmaschinenfest,

in verschiedenen GroBen erhaltlich.

ab 19.90




SCHULTE-UFER*®

Astral

mit UniverSUS®

UM WELTEN BESSER ALS BESCHICHTET

KROSSER

PERFEKT FUR BRATKARTOFFELN &
STEAKS unm

HARTER

SELBST METALLWENDER SIND MOG-

NATURLICHER

ANTIHAFT-EFFEKT GANZ OHNE PFAS®
PTFE

UM WELTEN

NUR BEI UNS!

Unive[S0 s)

SCHMORPFANNE

024 cm
928 cm

ab 109.9h

[§

WOKPFANNE

BRATPFANNE |

STARTER-TOPF-SET

,Brigade Promotion Set" 4tlg, mit Glasdeckel,
bestehend aus Fleischtopf 16, 20 und 24 cm, Bratentopf 20 cm,
flir alle Herdarten geeignet, backofenfest, Innenskalierung,

satinierte Oberflache, 5 -Lagen Mehrschichtmatierial, Edelstahl

Spring-_

Braten und Kochen 19



€) | ZASSENHAUS

SPEZIAL-KLINGENSTAHL
kombinert mit einem Griff aus PAKKAHOLZ

AuBergewdhnliches Design trifft auf Uberzeugende Funktion. Das handgefertigte
Kochmesser inkl. Lederscheide von ZASSENHAUS ist dank seiner Robustheit
ideal in der Kliche sowie perfekt fur den Outdoor-Einsatz. Der solide Griff mit
praktischer Schlaufe zum Befestigen an Gurteln und das Loch in der Klinge sor-
gen fur vollkommene Kontrolle und perfekte Balance.

KOCHMESSER
JKeeper”, L 25 cm / Klinge 12 cm,

9.99

-

KOCHMESSER
JFarmer®, L 25 cm / Klinge 14,5 cm

9.99

KOCHMESSER
,Ranger”, L 28 cm / Klinge 15 c¢m,

9.99

'

~

KOCHMESSER I

m : LwHunter*, L 31 cm / Klinge 19 cm
49.99

AKAZIE | NATURHOLZ
Hingucker fur das stilvolle Servieren. Hochwertiges Akazien-Hartholz aus
nachhaltigem Anbau. Elegante Maserung, jedes Stick ein Unikat.

Fir eine zusatzliche Resistenz gegen Feuchtigkeit
ist das Holz geolt.

SERVIERTABLETT SALATSCHUSSEL

mit Griffen zum Tragen, 825cm,H125¢cm

32x12x4,5cm oder ¢ 30 cm, H 15 ¢cm

oder 40 x 12 x 4,5 cm ab 44 99

ab 19.99

TABLETT

mit Griffen zum Tragen, SALATBESTECK
44 x 36 x 6 cm 2-tgl.,

oder 52 x 43 x 6 cm 35x6,5x2,5¢cm
ab 39.99 12.99
HACKBLOCK Reinigung: Nur feucht abwischen,

Stirnholz, Unikat, Brett aufrecht stehend trocknen lassen.

mit Saftrille und Griffmulden

45x25x4 cm HACKBLOCK
oder 54 x 30 x 4 cm Jeder Hackblock ist ein
ab 59.99 Unikat, das auf einer Seite
} p ein natiirlich gewachsenes

4 Randstiick hat,

’ 41x30x5cm

|£ y 49.99

g

-0
L 20 Braten & Kochen



Crealable

3 : - - “ o
... das Porzellanhaus | 8 e " gpiilmaschine®”

; . 0 gestund \1\}‘“0t

Essen mit Freunden ist immer : » B we“e“geelgne

eine groBartige Gelegenheit,
um gemeinsam zu genieBen
und sich auszutauschen.
Pasta und Pizza sind zwei
kostliche italienische Gerichte,
die weltweit beliebt sind.

Mit den richtigen Kuichenhelfern
zubereitet und auf schonem
Geschirr angerichtet, lasst
sich der Abend optimal be-
ginnen. Die dezente Anlage
und die Namen der Speisen
machen gleich Lust auf
italienisches Essen.

PIZZATELLER PASTATELLER

,Gustoso*, ,Gustoso*, < ] & _y g
233 cm 926 und 27 cm - hgf_’_t:_cqng

1499 ab12.99 =

KUCHENPROFI KUCHENPROFI \
- -
PIZZASTEIN MIT GESTELL KASEREIBE
Keramik/Metall verchromt, ideal fir die Parmigiano” Edelstahl/Kunststoff,
Zubereitung knuspriger Steinofenpizza, 2 auswechselbare Diamond Laser
nicht fiir den Grill geeignet Cut Reibscheiben, splilmaschinen- PASTASCHNEIDER
38x33,5x1cm geeignet, ¢ 8,3 cm, H 16,1 cm ,Pastacasa’ Spaghetti
39.99 32.95 oder Tagliatelle
7\
)
- PIZZASCHNEIDER
— Edelstahl / Buchenholz, mit extra scharfer, aGs
abgerundeter Klinge - zum sicheren und HusHALTSGEIATS
sauberen Schneiden von Pizzabbden, NUDELTROCKNER
PIZZASCHAUFEL 3x11,5x25cm aus Buchenholz, zum Trocknen
Holz natur, abgeflacht, zum 3495 von frisch geschnittenen

Nudeln, 30 x 30 x 32 cm cm

38.99

besseren Aufnehmen der Pizza
MaBe: 45x 29 x 1 cm

14.99

NUDELMASCHINE

,150 Pastacasa” mit 3 Walzen

59.99

Zubereiten 21



PURESIG

LZEVEN", Men(ibesteck
68-lg.

539.00

SALATBESTECK
,ONE Extra",
21 cm", poliert

19.90

Ly

b}

ZEVEN verbindet klare Formensprache

mit aparter Raffinesse. Mit seinem sanften
Schwung vermittelt es asthetische Leich-
tigkeit. Hochglanz macht das Besteck
edel und die rickseitig gerundeten Flachen
lassen es auBerst angenehm in der Hand
liegen.

T~

KAFFEELOFFEL

" ,ONE Extra", poliert,
LATTE MACCHIATO-LOFFEL 6-teilig, 0.Abb.

,ONE Extra", poliert, 1 8 90

6-teilig 1

22.90
,ONE Extra", poliert,
6-teilig
14.90

KUCHENGABELN

,ONE Extra", poliert,
6-teilig

18.90

MUSLILOFFEL

,ONE Extra", poliert,
6-teilig

12.90

2-teilig &=



Aufgetischt

GESCHIRRSERIE ,,COPPA* .
things are

Dekore tofu & kuro senuan v |peautiful

Coppa vereint japanisch inspirierte Genusskultur mit

italienischer Designkompetenz. Die Zusammenstellung
3 der Porzellanserie erfullt die Winsche eines modernen

Haushalts. Inspiriert von der Vielfalt der asiatischen

l i Kiche fangt die zarte Glasur "tofu" den subtilen Farb-

ton des gleichnamigen Lebensmittels ein. Die leichte
Reaktion am Rand sorgt fiir eine einzigartige Note. Im

Japanischen bedeutet "kuro" Schwarz. Und Schwarz
verleiht dem coppa Service eine Eleganz der Extraklasse.
Der Purismus von Form und Farbe wird akzentuiert von
einem individuellen Sprenkeleffekt in der Glasur.

SPEISETELLER TEEKANNE HENKELBECHER TEESCHALEN TEEKANNE DESSERTTELLER

,coppa kuro“ ,coppa kuro“ ,coppa kuro“ ,coppa tofu* ,coppa kuro* ,coppa tofu*
026,5cm 1L,H14,517,5x12,6 cm 0,4L,H95¢cm, 09,2cm 02L,H7,5¢cm 1L,H14,5/17,5x12,6 cm 021cm

19.90 49.90 15.90 16.90 49.90 15.90

Kiirbis-Kichererbsen Bowl

O 70 g Quinoa O 3EL Naturjoghurt TOPPINGS:

[0 100g Kichererbsen [1 2TL Tahin-Paste O Feige

[0 709 Rote Linsen [0 Spritzer Zitronensaft O Thymian J 3

O 400 g Hokkaido O Rosmarin O Rote Beete \;@ ;ra
O 1TL Sesam O Paprikapulver r :, F
O 2EL Olivenol O Salz & Pfeffer = e

— POKE BOWLS

018 cm,H7cm,
08L
versch. Farben

je 19.90

Hokkaido waschen, in groBe Stiicke schneiden, Inneres mit Essloffel entfernen
und kleine Wiirfel schneiden - Olivendl dariiber geben und mit Salz, Pfeffer,
Rosmarin & Paprikapulver wiirzen - Kichererbsen

abgieBen und mit Kiirbisstiicken auch auf Backblech legen - Linsen fiir 15 Min.
im Salzwasser kochen - Fiir 25 Min. in den Backofen geben - Quinoa waschen
und nach Packungsanweisung zubereiten - Alle Zutaten nebeneinander in der
Bowl anordnen -Tahin-Dressing (iber Bowl geben - Sesam dariiber streuen - Den
Joghurt mit der Tahin-Paste und Olivenél vermengen und mit Zitronensaft, Salz
und Pfeffer abschmecken - Nach Belieben mit Rote Beete Scheiben,

Thymian und Feigen toppen

Gedeckter Tisch 23
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RITZENHOFF

Ein echter Gipfelstiirmer:

LAlpino” ist inspiriert von majestatischen
Berggipfeln. Das Glas verleiht jedem Ge-
trank eine unvergleichliche Tiefe - egal, ob
man den Tag mit einem kréaftigen Espresso
beginnt oder mit einem edlen Schnaps
ausklingen lasst.

s | \» |
|

2 CHAMPUSGLASER
,Goldnacht-Duett F24”, 205 ml

45:90
AKTIONSPREIS

19.95 @

»Sommertau Allround”,
510 ml, spiilmaschinen-
geeignet, made in Germany

22.95

24 Gedeckter Tisch

17.95

R4

2 DESSERTGLASER 2285
,Delights”, Allrounder, AKTIONSPREIS
Vanille- und Kakaobliten 1295

|

.
4 y
i )
th 7. 8
t el
|8 .
! ) BLUEBERRY DESSERT 9 @
Zutaten fiir 4 Portionen ® eé
BlaubeersoBe Creme
=, ; - 250 g Blaubeeren - 250 g Mascarpone
e - 50 g Wasser - 100 g Magerquark
- -1 EL Zucker - 100 g Joghurt,
ABCNED R B - 1 TL Vanille-Extrakt 1,5% Fett
»Goldnacht-Duett H23", 205 ml - 1 Spritzer Zitronensaft - 50 g Sahne
4590 y - 1/2 TL Speisestérke - 45 g Zucker
AKTIONSPREIS ( " -1 TL Vanillezucker
19.95 % :}f %"‘y Zubereitung
i - 1. Blaubeeren mit Wasser, Zucker, Vanille-Extrakt und

Zitronensaft in einem kleinen Topf zum Kochen
bringen. Temperatur reduzieren und alles ca.
5 Minuten kécheln lassen.

2. Speisestarke mit etwas Wasser anriihren, zu den
Blaubeeren geben und kdcheln lassen, bis die

/ [ 2 GLASER Stérke angezogen ist.
L \ / p \ Sommertau Limoncello” 3. Vom Herd nehmen und erkalten lassen.
b k’ J ﬁ{’ 4 fal 5 44 ml ' 4. Alle Zutaten fiir die Creme cremig aufschlagen.
’? ‘ ‘n\L W £ | spiimaschinengeeigne 5. Blaubeermasse abwechselnd mit der Creme in
3s _.,’*‘—""-;I, | Glaser schichten und gerne etwas verswirlen.
P P kP, v 380 6. Bis zum Verzehr kiihl stellen

—_— - AKTIONSPREIS ’ ’

19 95 7. Mit etwas BlaubeersoBe und Blaubeeren

garniert servieren.




) LEONARDO

3-tlg.,
Karaffe,
2 x Rotweinglas ..dass es einen
3995 Unterschied zwischen De-
kantieren und Karaffieren
gibt? Das Dekantieren ist
meist bei &lteren Weinen
notwendig, hierbei wird
der Bodensatz vom Wein
getrennt und es wird
darauf geachtet, kaum
Sauerstoff hinzuzufiigen.
Anders ist dies beim
Karaffieren, hierbei wird
der Wein beliiftet und

ihm gewollt Sauerstoff
hinzugefiigt.

T EE RIESLINGGLAS J SEKTKGLAS

» y/ 460 ml 500 ml 280 ml 240 ml
iy 3= 5.95 5.95 5.95 5.95
= - == - <>

TELLER . SCHALE
14 x20 cm \\ == 7x12cm

12.95 9.95

SCHALE
12 x23cm

29.95

Zutaten fiir 4 Personen Zubereitung

- 1 reife Avocado 1. Die Avocado schélen, halbieren, den Kern

- 1-2 EL Limettensaft entfernen und das Fruchtfleisch in Stiicke

- 1 rote Zwiebel, gewiirfelt schneiden. AnschlieBend mit Zitronensaft

- 1 rote Chilischote, gewiirfelt betraufeln.

- 1 Knoblauchzehe, gewiirfelt 2. Zwiebeln, Chili und Knoblauch dazugeben

- 100 g Mascarpone und alles piirieren. Mascarpone unterriihren

- Salz, Cayennepfeffer, und die Creme mit Salz, Pfeffer und Paprika-

- Paprikapulver pulver kréaftig abschmecken. Mit etwas Minze
- Minze, Chiliwiirfel und rote garniert in der LEONARDO Dipschale servieren.

Zwiebelwiirfel zum Garnieren )
Gedeckter Tisch 25
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VICTORINOX

7 MADE T0 BE
PREPARED

Mit einem Schweizer Taschen-
messer von Victorinox sind Sie
immer bestens auf alles vorbe-
reitet. Ganz gleich, fur welches
Modell Sie sich entscheiden,
dank verlasslicher Funktionen
fUr vielfaltige Anwendungen
meistern Sie nahezu alle Her-
ausforderungen des Alltags
muhelos. Jedes einzelne Werk-
zeug wird mit héchster Prazision
und Sorgfalt bis ins kleinste
Detail in der Schweiz gefertigt.

FROM THE MAKERS OF THE
ORIGINAL SWISS ARMY KNIFE™
ESTABLISHED 1884

SPARTAN CAMPER CLIMBER HUNTSMAN

mit Korkenzieher und einem mit Holzsage und einem mit Schere, Korkenzieher, mit Holzsége, Stech-Bohr-Nahahle,
Dosendffner mit kleinem Dosendffner mit kleinem Dosendffner und Kapselheber Schere und Kapselheber
Schraubendreher Schraubendreher 14 Funktionen, 91 mm 15 Funktionen, 91 mm

12 Funktionen, 91 mm 13 Funktionen, 91 mm 3700 4100

2700 | 31.00

RANGER

mit Holzmeissel und mit Zange, Schere, Lupe, Metallsige mit Schere, Nagelfeile und
Metallsédge mit Metallfeile und Phillips-Schraubendreher Schraubendreher, in 8 Farben
21 Funktionen, 91 mm 33 Funktionen, 91 mm erhéltlich 7 Funktionen, 58 mm

97.00 99.00 25.00

26 Zubereiten



FLOWERS & BUTTERFLIES

MEPAL

TRINKFLASCHE
pop-up campus, 400 ml

12.99

THERMOFLASCHE

350 ml, Edelstahl,

Flip-up Trinksystem, flir miiheloses
(ffnen - auslaufsicher und fiir
kohlensdurehaltige Getrdnke
geeignet

29.99

Campus,
178 x 132 x 61mm

10.99

300 ml, @ 67 x 104 mm

Fiir maglichst lange
Freude empfehlen
wir die Reinigung per
Hand. Der Deckel ist
splilmaschinenfest.

cilio

Essen wie die GroBen — ganz einfach mit
diesem groBartigen Kinderbesteck!

Ob Prinzessin, Dinos oder Meeresbewoh-
ner, die fréhlichen Motive auf dem 4-teiligen
Besteckset, bestehend aus Gabel, Messer,
Loffel und kleinem Loffel, bereiten unseren
Kleinen viel Freude beim Essen. Zusatzlich
passt es durch die ergonomische Form
perfekt in die kleinen Kinderhande.

KINDERBESTECK % '

mit 6 verschiedenen Motiven,
4-tlg.

je19.99

Ergonomisch gestaltetes Kinderbesteck

Kinder 27



Der Hoptimist ist der Inbegriff von Lacheln, Optimismus und g
in den spaten 1960er Jahren die frohliche Bewegung, die seite
Designgeschichte erlangt hat. Heute gibt es fir jeden Anlass &

;\—ﬂl\[ﬂ""‘ |

LI ‘ 4
a i’J| - ,Bumhle Wood Small” ,Bumhle Wood Medium®
: wﬂﬂﬂb{'ﬁ Eiche, 25,8 cm, Eiche, 0 8,5 cm,

‘r ‘ SINCE 1968 45x58x7,6cm 7,4%x85x10,7 cm

je 39.95 je 49.95

HOPTIMIST HOPTIMIST “
,Bimble Classic Small* ,Bumble Chrome Medium“ P J B
Stahl, ¢ 5,8 om, o Stahl, ¢ 8,5 om, —

45x58x6,6cm, P 7,4%85x10,7 cm
verschiedene Farben 4 39 95

je 16.95

HOPTIMIST

,Bimble Classic Medium*“
Stahl, ¢ 8,5 cm, =
7,4%85 x9,5c¢m, 3 : HOPTIMIST
verschiedene Farben = ) .Bumble Chrome Small*
' Stahl, # 5,8 ¢m,
45x%58x7,6cm
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